Culinair genieten
op elk niveau

Bij een succesvol evenement hoort uitstekende catering. Om een constante
topkwaliteit en een vlekkeloze service te garanderen, werkt Expo Hal Assen
exclusief samen met een vaste, professionele partner voor alle horeca

en catering. Onder de vlag Expo Hal Assen | Food & Beverage vormen

wij één gestroomlijnd team met de locatie.

Dankzij deze nauwe samenwerking, onze volledig uitgeruste centrale keuken

en diverse mobiele horecapunten ontzorgen wij organisatoren, standhouders
en bezoekers van A tot Z. Van een snelle publiekssnack tot een high-end

zittend diner: wij tillen de culinaire beleving van uw event naar het hoogste

niveau.

% EEN PARTNER. EEN TEAM. EEN BELEVING.
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Topkwaliteit gegarandeerd

Constante kwaliteit en een
vlekkeloze service, altijd.

Eén gestroomlijnd team

Onder de vlag Expo Hal Assen |
Food & Beverage vormen wij
één team met de locatie.

Volledig ontzorgd

Van organisatie tot uitvoering:
wij regelen alles tot in de puntjes.

Flexibel en compleet

Van snelle snack tot high-end diner,
dankzij centrale keuken en mobiele
horecapunten.

Culinaire beleving die indruk maakt

Wij brengen smaak, sfeer en service
samen op het hoogste niveau.



Altiyd
smaakvol maatwerk

Geen enkel evenement is hetzelfde.

Omdat wij geloven in de kracht van een unieke beleving,
werken wij bewust niet met standaard brochures,
pakketten of vaste prijzen.

Elke culinaire invulling is bij ons 100% maatwerk.
Wij ontwerpen een concept dat naadloos aansluit
bij de sfeer, de doelgroep en de dynamiek van uw
toekomstige event.
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100% maatwerk, Perfect afgestemd Creatief, flexibel en
geen standaard op sfeer, doelgroep altijd met oog voor
oplossingen en doelstelling kwaliteit
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Uw event, uw verhaal.
Onze keuken, uw beleving.




Alles geregel_d. Altijd

op het hoogste niveau.
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Eén aanspreekpunt

Geen gedoe met externe partijen.

Al uw horeca-wensen worden direct
via korte lijnen met onze vaste

cateringafdeling afgestemd.
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ingericht om gigantische groepen

snel en efficiént te bedienen, zonder
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Grootse capaciteit

Onze centrale grootkeuken is

dat dit ten koste gaat van de

versheid en kwaliteit.

Uw event. Onze zorg.
Samen onvergetelijk.

Duurzaam & Lokaal

Wij houden van de regio.

Onze partner werkt zoveel mogelijk
met verse, seizoensgebonden en
kwalitatieve ingrediénten van

lokale leveranciers.



Drie sterke
redenen om
VOOT 0NS

te kiezen

Wij verzorgen beurzen, congressen
en evenementen die indruk maken.

Snel, efficiént en
altijd lekker.
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Beurzen &
Publieksevenementen

Wij creéren dynamische
horecableeingen en mobiele

foodpoints die grote
bezoekersstromen
moeiteloos aankunnen.

Het aanbod varieert van een
snelle kwaliteits-snack en

vers belegde broodjes tot
verfrissende dranken en
verantwoorde tussendoortjes.
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Congressen &
Bedrijfsfeesten

Van de eerste indruk tot de
afsluitende borrel zorgen wij

voor een smaakvolle omlijsting.

Denk aan een luxe netwerk-lunch,
uitgebreide buffetten, verfijnde
zittende diners of een sfeervolle
netwerkborrel met warme en

koude amuses.

Standcatering
voor Exposanten

Maak indruk op de bezoekers van
uw stand. Onze cateraar bezorgt

verse koffie, complete lunches of
luxe borrelplanken straks direct
op de beursvloer bijiaw stand.

Zo kunt u zich volledig focussen
op uw gasten en potentiéle

klanten.



@ Laten We uw E:;ECI:aTOAZZ:tI:FoDd&Beverage
event smaak geven

Contactpersoon:

Benieuwd naar wat er allemaal mogelijk is voor uw event Erik Brouwer

in de Expo Hal? Omdat alles maatwerk is, gaan we graag
persoonlijk met je in gesprek om uw wensen te vertalen E-mail:
naar een passend culinair plan. catering@expo-hal-assen.nl

Neem tijdens deze voorbereidingsfase gerust contact Hlsfoon:

met ons op via onderstaande gegevens of vul het 06-24433322

Horeca Contactformulier in.




